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Oggetto: possibili variazioni di frutta/dessert nei menu scolastici.

Con questa comunicazione facciamo presente che periodi dell'lanno, come i mesi alle porte, che
comprendono il passaggio tra la stagione invernale e quella estiva, comportano una minore varieta di
frutta.

In questi mesi, infatti, le arance e i mandarini giungono a fine stagione e, in attesa della frutta
estiva, ci saranno prevalentemente mele e pere. Per venire incontro ai gusti dei nostri clienti e
consentire una maggiore variabilita di frutta, Vi comunichiamo che frutta/dessert previsti nei menu
primavera/estate potrebbero subire modifiche come un eventuale inserimento di un dessert alternativo
in piu (polpa di frutta, yogurt ecc.) oltre a quello previsto settimanalmente nel menu.

Sempre a vostra disposizione per eventuali chiarimenti porgiamo cordiali saluti
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